
Filtermist – Unità filtranti in acciaio inox per l’industria alimentare

• Durante il processo produttivo alimentare di pane,
pizza, focacce, biscotti, dolciumi e torte ecc..
molto spesso viene spruzzato olio vegetale come
distaccante sulle teglie oppure sopra il prodotto stesso
per migliorarne il gusto o l’aspetto.

• Senza una corretta filtrazione nell’ambiente di lavoro,
la nebbia d’olio prodotta puo’ accumularsi sulla
macchina, sulle attrezzature, sul pavimento
rendendolo estremamente scivoloso e pericoloso e
perfino sul prodotto stesso rendendolo invendibile.



Filtermist – Unità filtranti in acciaio inox per l’industria alimentare

Filtermist propone una vasta gamma di unità filtranti in 
acciao inox, ideali per lavorare in ambito alimentare ed a 
contatto con agenti corrosivi. Il principio di funzionamento 
è semplice: l’olio viene aspirato all’interno dell’unità dove 
una girante gira ad alta velocità e cattura l’olio per poi 
drenarlo all’esterno attraverso un canale di scolo. L’aria 
pulita viene emessa in ambiente.

VANTAGGI = MENO COSTI 
• L’olio può essere riutilizzato
• Riduzione dei costi di pulizie degli ambienti lavorativi
• Minore manutenzione dei macchinari
• Riduzione delle non conformità
• Operatori felici!




